
 

Appetizers - entrées 
 

Octopus salad with its mayonnaise (5,9,14) 

Poulpe cuit sous vide avec sa mayonnaise 

 

€ 16 

Fried chickpeas and lard balls, red prawns tartare (1,2,5) 

Boulettes de pois chiches avec tartare de crevette 

 

16 

Sandwich with codfish and spicy mayonnaise (1,3,4,5,9,11) 

Petit pain avec morue frit et mayonnaise épicé 

 

16 

Mixed raw fish (2,4,14) 
Plateau de fruits de mer cru  

 

35 

Creuses oyster (14) 

HuÎtre de Bretagne  

 

4 

Premium Italian ham 

Jambon de Zibello 

 

14 

 
 
 
 
 
 
 
Raw products are manage as required by Italian law. Depending on the daily availability some products can be frozen but of first 
choice. Report your allergies or food intolerance to the waitresses. It’s available our “Book of ingredients” 
Allergens: 1.Cereals 2.Crustaceans 3.Eggs 4.Fish 5.Peanuts 6.Soy 7.Milk 8.Nuts 9.Celery 10.Mustard 11.Sesame 12.Sulfur 
13.Lupins 14.Mollusc 
 
Les poissons crues sont réfrigérées conformément à la réglementation. Selon la disponibilité quotidienne certains produits 
pourraient être congelés mais de la plus haute qualité. Vous pouvez signaler toute votre allergie ou intolérance au personnel de 
la salle à manger. Le "Livre des Ingrédients" est consultable 
Légende des allergènes : 1.Gluten 2.Crustacés 3.Œufs 4.Poisson 5.Arachides 6.Soja 7.Lait 8.Noix 9.Céleri 10.Moutarde 11.Sésame 
12.Sulfites 13.Lupins 14.Mollusques 
 

 



 
pasta 

 
Linguine ‘cacio e pepe’ on lobster sauce (1,2,7) 

Linguines ‘cacio e pepe’ avec sauce de homard  

 

16 

Mixed pasta with mussels tomato sauce, typical Lerici’s recipe (1,14) 

Pâte mélangée avec moules et tomate, recette de Lerici 

 

16 

Stuffed pasta with fish ragout, bechamel and vegetable sauces (1,4,7,9) 

Pâtes farcies avec ragout de poisson, béchamel, sauces aux légumes 

 

16 

  
Main course – deuxième cours 

 
Slice of daily fish with mashed potatoes and artichoke (4,7) 

Filet de poisson avec pome de terre et artichaut 

 

23 

Monkfish wrapped with leek and bacon and chicken demi glace (4,9) 

Lotte de mer enveloppé de poireau et bacon, demi-glace de poulet 

 

23 

Octopus and crustaceans soup with puff pastry crust (1,2,3,7,11,14) 

Soupe de poulpe et crustacés avec une croûte de millefeuille 

 

22 

Boiled prawns, fennel hummus, carrots and bitter-sweet onions (2,11) 

Crevette à la vapeur, hummus de fenouil, carottes et onions   

 

24 

BBQ pork ribs  

Côtes de porc cuit sous vide avec sauce barbecue 

 

20 

 

 


